PROPUESTA VINOS /.\

Fundacion
AMAI TLP




« JAMON IBERICO 50% BELLOTA CON PICOS DE JEREZ ARTESANOS
« TABLA DE SELECCION DE QUESOS NACIONALES
« EMPANADA ARTESANA DE ATUN Y PISTO
I « BEBIDA: VINO TINTO HACIENDA CALAVIA TEMPRANILLO (RIOJA), VINO
BLANCO HACIENDA CALAVIA TEMPRANILLO (RIOJA), CERVEZA,

REFRESCOS, AGUA MINERAL.

Fundacion
AMAI TLP

Duracion 30 minutos




« VASITO DE GAZPACHO
« JAMON IBERICO 50% CON PICOS DE JEREZ ARTESANOS
« TABLA SELECCION DE QUESOS NACIONALES ETF

VINO « TORTILLA DE PATATA

II « EMPANADA GALLEGA ARTESANA

« BEBIDA: VINO TINTO HACIENDA CALAVIA TEMPRANILLO (RIOJA), VINO

BLANCO HACIENDA CALAVIA TEMPRANILLO (RIOJA), CERVEZA,

REFRESCOS, AGUA MINERAL.

Fundacion
AMAI TLP

Duracion 45 minutos




+ GILDA TRADICIONAL CON ANCHOA DE SANTONA, PAPADA IBERICA Y
PIPARRAS
« JAMON IBERICO 50% BELLOTA CON PICOS DE JEREZ ARTESANOS
« TABLA SELECCION DE QUESOS ETF
VINO « BROCHETA DE LOMO DE SALMON NORUEGO MARINADO CON HUEVAS
HI DE WASABI
« TORTILLA DE PATATA

« CUCURUCHO DE FOIE DE PATO CON FRAMBUESA LIOFILIZADA

« BEBIDA: VINO TINTO HACIENDA CALAVIA TEMPRANILLO (RIOJA), VINO

BLANCO HACIENDA CALAVIA TEMPRANILLO (RIOJA), CERVEZA,

o 7
REFRESCOS. AGUA MINERAL. F u n a c I 0 n
23€*/persona — Minimo. 20 personas A M A I I L I

Duracion 45 minutos




« JAMON IBERICO 50% BELLOTA CON PICOS DE JEREZ ARTESANOS
+ TABLA SELECCION DE QUESOS NACIONALES ETF
+ SUSHI VARIADO CON SALSA DE SOJA
+ TORTILLA DE PATATA
« EMPANADA GALLEGA CON MASA TRADICIONAL
VINO « GYOZAS ARTESANAS
IV « CROQUETAS DE JAMON IBERICO

« MINI HAMBURGUESITA 100% ECO

POSTRE: BROWNIE CASERO SIN HARINA ETF

« BEBIDA: VINO TINTO HACIENDA CALAVIA TEMPRANILLO (RIOJA), VINO

F d 1)
BLANCO HACIENDA CALAVIA TEMPRANILLO (RIOJA), CERVEZA, u n a c I 0 n
REFRESCOS, AGUA MINERAL. A M A I I I P

29€*/persona — Minimo. 20 personas

Duracion 45 minutos




CONDICIONES DE
CONTRATACION

Fundacion
AMAI TLP




CONDICGIONES

El presupuesto incluye el equipo de camareros necesario para el servicio
concretado.

Siempre se contara con una barra de apoyo para el servicio de |la bebida y
una serie de mesas auxiliares para la comida, en caso de no disponer de
mesas de apoyo en el lugar del servicio, FUNDACION AMAI TLP facilitard las
mismas, siempre y cuando sea acordado con anterioridad.

El transporte tiene un suplemento de 100€ (fuera de la
M-30 segun distancia) + 21% IVA. Cada 30 minutos extra
de servicio de bebida soft es de 6€ por persona.

Este presupuesto incluye los siguientes elementos adicionales e inherentes
al servicio: carga y descarga, cristaleria, vajilla, manteleria, montaje y
recogida.

Los objetos decorativos extras, como por ejemplo un centro de flores, seran
acordados previamente y se presupuestaran aparte.

Los responsables del servicio valoraran |la realizacion de una visita previa
para comprobar |la adecuacion del lugar donde se celebrara el servicio. No
Sera necesario Si es para servicios menores o centros ya conocidos.

En todo momento la direccion del servicio estara realizada por profesionales
de contrastada experiencia.

El cierre del numero definitivo de asistentes se realizaran como maximo 10
dias antes de |la fecha del servicio.

La variacion sustancial a la baja del minimo de personas puede conllevar una
modificacion en el precio final.

Sera necesario confirmacion por escrito (fax o email) con al menos una
semana de antelacion.



FORMA DE PAGO

Un 50% a la confirmacion. El resto una semana antes de la celebracion del
Serviclo.

En el caso de que el servicio se suspenda con posterioridad a la confirmacion
y el pago del 50%, FUNDACION AMAI TLP podra retener las cantidades
aportadas en funcion al coste de materias primas comprometidas.

El servicio tendra la duracion aproximada confirmada para tipo de evento.
Para duraciones mayores a eésta se acordaran y presupuestaran
previamente.

Este presupuesto incluye Uina variacion en |la hora acordada de comienzo de
hasta 10 minutos. Los retrasos de mas de 10 minutos variaran las
condiciones de este presupuesto y se incluiran en la factura final en
concepto de gasto de personal.

El servicio incluye barra libre de |las bebidas indicadas en menu, calculadas
para el numero de personas y tiempo estimado del evento. La bebida no
consumida debera retornar a la empresa.

Cualquier modificacion de estas condiciones debera ser pactada con
anterioridad a |la fecha de cierre de asistentes.
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