PROPUESTA
COCTELES

2\

Fundacion
AMAI TLP




« CHUPITO DE SALMORE]JO DE REMOLACHA CON PARMESANO

« TULIPA DE MOUSSE DE FOIE CON GELATINA DE LAMBRUSCO

« BAO PULLED PORK SALSA HOISIN

« BURGUER TERNERA BACON CRISTAL'Y QUESO AHUMADO

« CUCHARITA DE PATATAS REVOLCONAS CON TORREZNO CRUJIENTE DE

COCTEL  som

0 + POKE DE SALMON CON AGUACATE, PEPINO, MANGO Y ALGA NORI
« POSTRE: DADOS DE BROWNIE CON CHOCOLATE CRUNCH

« BEBIDA: VINO TINTO HACIENDA (RIOJA), VINO BLANCO (RIO]JA), CERVEZAS,
REFRESCOS, AGUA MINERAL.

Fundacion
AMAI TLP

20€/ Persona® - Minimo 25 personas

Duracion 45 minutos - 1 hora



.+ CONOS DE JAMON 509% IBERICO CON PICOS DE JEREZ ARTESANOS
+ BROCHETA DE QUESOS CURADOS NACIONALES
« VASITO DE SALMORE]JO CON HUEVO DE CODORNIZ Y CRUJIENTE DE
JAMON IBERICO
« TATAKI DE ATUN CON PAPADA, PERLAS DE ANCHOA Y SALSA DE MIEL
« MINI CUCURUCHO DE CREMA CAPRESE Y ALBAHACA
« PALOMITA DE POLLO MARINADA CON SOJA Y JENGIBRE
2 + CROQUETAS CASERAS DE LA ABUELA
C O C TEL I « GYOZAS DE POLLO CON MAYO DE CURRY TIKKA-MASALA
+ BAO DE CARRILLERAS IBERICAS CON BOLETUS Y MAYO DE SU JUGO

. BIKINI DE CARPACCIO DE TERNERA CON RUCULA Y PARMESANO TRUFADO
« POKE DE SALMON MARINADO CON WAKAME, MANGO Y SALSA PONZU

« POSTRE: DADOS DE BROWNIE CON CHOCOLATE CRUNCH

« BEBIDA: VINO TINTO HACIENDA (RIOJA), VINO BLANCO (RIOJA), CERVEZAS,

Fundacion
AMAI TLP

29,50€/ Persona® - Minimo 25 personas

Duracion 45 minutos - 1 hora



COCTEL I

MINI BURGUER DE VACA CON SALSA DE BACON AHUMADO Y CEBOLLA
CRUJIENTE

JAMON 509% IBERICO CON PICOS DE JEREZ

BROCHETA DE QUESOS CURADOS DE VACA, CABRA Y OVEJA

VASITO DE SALMOREJO DE REMOLACHA CON PARMESANO
TARTALETA DE ENSALADA DE PIMIENTOS ASADOS CON VENTRESCA DE
ATUN

BIKINI DE CARPACCIO DE TERNERA CON RUCULA Y PARMESANO
GYOZAS VARIADAS CON SALSA SWEET CHILI

BROCHETA DE POLLO SATAY CON CRUJIENTE DE CACAHUETE
CROQUETAS CASERAS DE LA ABUELA

POKE DE SALMON MARINADO CON SALSA PONZU

MINI WRAP DE POLLO ASADO CON SALSA KEBAB

LANGOSTINO ENVUELTO EN PASTA BRICK CON MAYONESA DE LIMA

POSTRE: BROWNIE CASERO

Fundacion
AMAI TLP

BEBIDA: VINO TINTO HACIENDA CALAVIA TEMPRANILLO (RIOJA), VINO
BLANCO HACIENDA TEMPRANILLO (RIOJA), CERVEZAS, REFRESCOS, AGUA
MINERAL.

34,50€/ Persona® - Minimo 25 personas

Duracion 1 hora




e { B

COCTEL III

. JAMON 50% IBERICO CON PICOS DE JEREZ

« TABLA SELECCION DE QUESOS NACIONALES ETF

+ VASITO DE SALMORE]O DE MANGO CON BROCHETA DE LANGOSTINO Y
PERLA DE MOZARELLA

+ VASITO DE MOUSSE DE FOIE CON GELEE DE LAMBRUSCO

« CAUSA LIMENA CON CARPACCIO DE PULPO

« SUSHI ARTESANO CON SALSA DE SOJA

« CUCURUCHO DE CREMA DE QUESO, ESPINACAS Y PASAS

« GYOZAS VARIADAS CON SALSA SWEET CHILI

+ CROQUETAS CASERAS DE LA ABUELA

« BROCHETA DE POLLO SATAY

+ BAO DE PULLED PORK CON SALSA HOISIN

+ BROCHETA DE SOLOMILLO DE VACA CON SALSA CHIMICHURRI

« LANGOSTINO ENVUELTO EN PASTA BRICK ALINADO CON MAYONESA DE
LIMA

CARRILLERA ESTOFADA EN SALSA DE VINO TINTO Y BOLETUS

¢« POSTRE: MINI CHEESCAKE CREMOSA

Fundacion
AMAI TLP

« BEBIDA: VINO TINTO HACIENDA CALAVIA TEMPRANILLO (RIOJA), VINO
BLANCO HACIENDA TEMPRANILLO (RIOJA), CERVEZAS, REFRESCOS, AGUA
MINERAL.

39,50€/ Persona® - Minimo 25 personas

Duracion 1 hora




+ JAMON IBERICO D.O Y CORTADOR PROFESIONAL DE JAMON . -CORTE DE
FOIE MICUIT CONMEMBRILLO Y BOMBON DE MEJILLON EN ESCABECHE

+ BUFFET DE QUESOS

 ESPUMA DE PATATA VIOLETA CON CRUJIENTE DE TORREZNO DE SORIA

» CUCHARITA DE PARMENTIER DE BONIATO CON PULPO ASADO AL CARBON
DE ENCINA

» BAO DE PRESA IBERICA AL OPORTO

 BARQUILLO DE GUACAMOLE Y SALMON GRAVLAX

+ TEJA NEGRA DE PAN DE CRISTAL CON TOMATE CACHE Y ANCHOA DE

2 SANTONA
C O C TEL IV . ZAMBURIAS DE LA RIA A LA BRASA CON PIMENTON DE LA VERA Y AZAFRAN

. CHUPITO DE SALMORE]JO DE MANGO CON SAL DE JAMON IBERICO Y
HUEVO DE CODORNIZ

+ GYOZAS DE RABO DE TORO Y BOLETUS CONFITADOS

« BOMBON DE SOLOMILLO DEATUN AHUMADO CON VELO DE PANCETA
IBERICA Y MAYO DE SAJO

o MINITARTAR DE GAMBA ROJA SOBRE FLOR DE ALCACHOFA CONFITADA

+ PIRULETAS DE PARMESANO Y TRUFA NEGRA

Fundacion
AMAI TLP

« POSTRE: MINI CHEESCAKE CREMOSA

« BEBIDA: AGUAS, REFRESCOS, CERVEZAS NACIONALES E IMPORTACIONES,
VINOS DE LA TIERRA'Y VERMOU'TTH.

79,50€/ Persona® - Minimo 25 personas

Duracion 90 minutos

R




CONDICIONES DE
CONTRATACION

Fundacion
S | AVIAL TLP




CONDICGIONES

El presupuesto incluye el equipo de camareros necesario para el servicio
concretado.

El transporte tiene un suplemento de T00€ (fuera de la
M-30 segun distancia) + 21% IVA.

Cada 30 minutos extra de servicio de bebida soft son 6€ por
persona.

Siempre se contara con una barra de apoyo para el servicio de la bebida vy
una serie de mesas auxiliares para la comida, en caso de no disponer de
mesas de apoyo en el lugar del servicio, FUNDACION AMAI TLP facilitara las
mismas, siempre y cuando sea acordado con anterioridad.

Este presupuesto incluye los siguientes elementos adicionales e inherentes
al serviclo: carga y descarga, cristaleria, vajilla, manteleria, montaje y
recogida.

Los objetos decorativos extras, como por ejemplo un centro de flores, seran
acordados previamente y se presupuestaran aparte.

Los responsables del servicio valoraran la realizacion de una visita previa
para comprobar |la adecuacion del lugar donde se celebrara el servicio. No
Sera necesario Si es para servicios menores o centros ya conocidos.

En todo momento la direccion del servicio estara realizada por profesionales
de contrastada experiencia.

El cierre del numero definitivo de asistentes se realizaran como maximo 10
dias antes de |la fecha del servicio.

La variacion sustancial a la baja del minimo de personas puede conllevar una
modificacion en el precio final.

Sera necesario confirmacion por escrito (fax o email) con al menos una
semana de antelacion.



FORMA DE PAGO

Un 50% a la confirmacion. El resto una semana antes de la celebracion del
Serviclo.

En el caso de que el servicio se suspenda con posterioridad a la confirmacion
y el pago del 50%, FUNDACION AMAI TLP podra retener las cantidades
aportadas en funcion al coste de materias primas comprometidas.

El servicio tendra la duracion aproximada confirmada para tipo de evento.
Para duraciones mayores a eésta se acordaran y presupuestaran
previamente.

Este presupuesto incluye Uina variacion en |la hora acordada de comienzo de
hasta 10 minutos. Los retrasos de mas de 10 minutos variaran las
condiciones de este presupuesto y se incluiran en la factura final en
concepto de gasto de personal.

El servicio incluye barra libre de |las bebidas indicadas en menu, calculadas
para el numero de personas y tiempo estimado del evento. La bebida no
consumida debera retornar a la empresa.

Cualquier modificacion de estas condiciones debera ser pactada con
anterioridad a |la fecha de cierre de asistentes.



	CÓCTELES AMAI.pdf
	CÓCTELES AMAI-1.pdf
	CÓCTELES AMAI-0.pdf
	CÓCTELES AMAI-2.pdf
	CÓCTELES AMAI-3.pdf
	CÓCTELES AMAI-4.pdf
	CÓCTELES AMAI-5.pdf
	CÓCTELES AMAI-6.pdf
	CÓCTELES AMAI-7.pdf
	CÓCTELES AMAI-8.pdf

	CÓCTELES AMAI-8 (1).pdf



